
 
Fêtes de Fin d’Année 

Réveillon  
de la Saint Sylvestre 2023  

 

Le Petit Andely  - 25/27, rue Grande - 27700 - Les Andelys 
Tél : 02 32 54 00 31 - Fax : 02 32 54 05 68 -  

e-mail : contact@hotel-lachainedor.com 
www.hotel-lachainedor.com 

Pour vos cadeaux de  
Fêtes de Fin d’Année 

Offrez des  
BONS CADEAUX 
à vos proches 

 

 

Nos Chambres pour la St Sylvestre 
Tarif sur la base de 2 personnes 

Comprenant la chambre, le petit déjeuner et le Menu du Réveillon au Restaurant 
hors boisson pour 2 personnes partageant la même chambre 

Junior Suite vue Seine 
415,00 € pour deux personnes 

Chambre standard vue Seine 
385,00 € pour deux personnes 

Chambre standard vue Cour Intérieure 
360,00 € pour deux personnes 

Chambre standard vue Eglise Saint Sauveur 
335,00 € pour deux personnes 

Chambre Familiale vue sur le Château Gaillard 
440,00 € pour deux personnes / 660,00 € pour quatre personnes  
 

 

Notre Vente à Emporter 

Saumon Fumé Maison  13,50 € les 100 gr 

Foie Gras aux Dattes Medjoul Maison 25,00 €  les 100 gr 

Le Petit Andely  - 25/27, rue Grande - 27700 - Les Andelys 
Tél : 02 32 54 00 31 - Fax : 02 32 54 05 68 -  

e-mail : contact@hotel-lachainedor.com 
www.hotel-lachainedor.com 



 
Stéphanie et Olivier Bicot,  

et toute l’équipe de la Chaîne d’Or  
(Pauline, Kévin, Evan, Thomas, Béatrice, Martine) 

vous proposent  
un Réveillon très gourmand 

et vous adressent leurs meilleurs vœux  
pour cette nouvelle année 2024 

 
 
 

 Pour terminer l’année, notre Cheffe Stéphanie Bicot  
a imaginé pour vous un Menu  

haut en saveurs et très gourmand 

Menu du 31 Décembre 2023 
Menu à 109,00 €uros par personne hors boisson 

 
 
 
 
 

 
Mise en Bouche 

   
Médaillon de Foie Gras de Canard aux Dattes Medjoul 

Chutney de Dattes 
   

Saint Jacques Snackées au Caviar d’Aquitaine  
Tuile de Caviar 

   
Turbot Poché dans son Jus d’Oranges et Cumbawa 

Mousseline de Carottes aux Agrumes 
   

Sorbet Yuzu et Kalamansi  
Mandarine Impériale 

   
Filet de Perdrix Rouge à la Truffe en Wellington  

Jus Court à la Truffe 
   

Délice de Fromages Normands et Pommes Normandes Confites 
   

Tartelette Citron, Mandarine et Thym 
et 

Croustillant aux Marrons Confits 
   

Mignardises du Réveillon 
 

 
 
 
 
 
 

 
Un numéro de carte de crédit  

vous sera demandé en garantie lors de la réservation.  

Notre suggestion de vins 
Pour accompagner votre menu 

 
A l’apéritif : 
Chaîne d’Or (Pommeau, Cidre, Grand Marnier), 12 cl 11.00 € 
Americano Maison (Noilly Prat, Campari, Martini Rouge), 8 cl 11,00 € 
Château Gaillard (Whisky, Calvados, Sirop d’Orange) 11,00 € 
Spritz Champagne, 12 cl 13,00 € 
Cocktail de Jus de Fruits sans Alcool, 12 cl 8,50 € 

 
Vin Blanc (75 cl) : 
Sancerre, La Gravelière, Josephe Mellot 2022 42.00 € 
Pouilly Fumé de Ladoucette, 2019 59,00 € 
 
Vin Rouge (75 cl) : 
Château Yveline, Lalande de Pomerol 2017 49.00 € 
Château Grave d’Arthuis, Saint Emilion 2016  49,00 € 
Sancerre Rouge « Le Rabault », Joseph Mellot 2021 42,00 € 
Château Bonalgue, Pomerol 2011 99,00 € 
 
Vin au Verre (15 cl) : 
Avec le Foie Gras : 
Domaine de Joy, Côtes de Gascogne Doux, 2018 9,50 € 
Avec le Poisson : 
Domaine Sainte Philomène, Cuvée Valentino, Coteaux d’Aix 2020 8,50 € 
Avec la viande :  
Côtes du Rhône Rouge, Rive Droite 2020 7,50 € 
 


